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O Mestrado em Engenharia Alimentar surge numa época de necessidade de con-
solidar os conhecimentos dos técnicos de alimentos conferindo-lhes uma sdlida
formacdo em tdpicos essenciais da industria alimentar que lhe permitam projetar
um produto, uma linha de processamento ou uma fabrica/empresa alimentares
de forma integrada. Pretende conferir conhecimentos ao nivel do controlo dos
processos, solucdo de problemas ligados as industrias alimentares e ao setor dos
servicos alimentares. E ainda, formar os alunos nos aspetos relacionados com a
salde e a seguranca alimentares, focando a regulamentacdo especifica (aspe-
tos quimicos e microbioldgicos), desenvolvimento de produtos que, para além
de seguros, sejam apelativos para os consumidores em geral ou segmentos bem
definidos.

O ciclo de estudos sera ministrado em parceria com a Escola Superior de Turismo
e Tecnologia do Mar do Instituto Politécnico de Leiria (ESTM do IPL). Cada uma
das instituicdes, para além de um tronco comum de unidades curriculares (UCs),
oferece ainda 3 UCs optativas, sendo estas Projeto Avancado em Engenharia Ali-
mentar, Auditorias da Qualidade e Seguranca Alimentar e Ferramentas e Modelos
da Qualidade lecionadas na ESTG-IPVC e Projeto Avancado em Valorizagcdo de
Produtos do mar, Tecnologia Alimentar e Empreendedorismo lecionadas na EST-
MIPL. O 22 ano do ciclo de estudos (Tese) pode decorrer nos laboratdérios das duas
instituicdes (projeto/dissertacdo), ou em industrias alimentares (projeto/estagio),
sendo sempre as orientacdes destes trabalhos partilhadas por docentes das duas
UOs. O que possibilitard a obtencdo de um diploma assinado e reconhecido pelas
duas instituicoes.

Esta parceria possibilitara, se pertinente, um intercAmbio de alunos e docentes
para realizacdo de trabalhos de estagio/projeto/dissertacdo e lecionacdo de te-
mas especificos, entre as duas UO.

Instituto Politécnico

o——
IPVC de Viana do Castelo ENSINO SUPERIOR PUBLICO




1° Ano

Unidade Curricular Horario de contato ECTS

Seguranca Alimentar e Certificagdo TP:38.00
Qualidade Alimentar e Consumidores EA S1 TP:38.00 6.00
Qualidade Alimentar e Salde Publica CcB S1 TP:38.00 6.00
Dinamica e Controlo de Processos EA S1 TP:38.00 6.00
Metodologias de Investigagdo Alimentar EA S1 TP:20.00 3.00
Gestdo e Marketing Alimentar OLM S1 TP:20.00 3.00
Tecnologia de Embalagens Alimentares Avancada EA S2 TP:38.00 6.00
Controlo Microbiologico e Bioquimico cB S2 TP:20.00 3.00
Seminario EA S2 TP:38.00 6.00
Ferramentas e Modelos da Qualidade (opcional) OoLM S2 TP:20.00 3.00
Auditorias da Qualidade e Seguranga Alimentar (opcional) EA S2 TP:20.00 3.00
Projeto Avangado em Engenharia Alimentar (opcional) EA S2 TP:56.00 9.00
2° Ano
.
Dissertacdo/Estagio/Projeto 0T:192.00 60.00

Técnicos superiores de empresas alimentares, consultores e investigadores na
area alimentar, atuando ao nivel do projeto, controlo dos processos e gestdo e
controlo da qualidade.

Empreendedores para a area alimentar.




Titulares de um
grau de licenciatu-
ra organizado em
180 ECTS, de acor-
do com os princi-
pios do processo de
Bolonha, nas areas de
ciéncia, tecnologia e/ ‘f
ou engenharia alimenta- L
res, ou em areas afins. o
Titulares de uma licencia- v
tura organizada em 5 anos b,
letivos, anterior ao processo 4
de Bolonha, nas areas de cién-

cia, tecnologia e/ou engenharia

alimentares, ou afins. -
Titulares de um bacharelato ou 1° ciclo g
de uma licenciatura bietdpica, anteriores

ao processo de Bolonha, nas areas de ciéncia,

tecnologia e/ou engenharia alimentares, ou afins.

Titulares de um grau académico estrangeiro que pos-

sa ser reconhecido pelo Conselho Técnico Cientifico, como

equivalente a qualquer dos graus referidos nos pontos anteriores.
Detentores de um curriculo profissional, académico e cientifico reconhe-
cido pelo Conselho Técnico Cientifico como atestando capacidade para a
realizacdo deste ciclo de estudos.

O ciclo de estudos conducente ao grau de mestre em Engenharia Alimentar,
tem por objetivos especificos:

Conferir conhecimentos de conceitos e metodologias de processamento,
controlo da qualidade, armazenamento e distribuicdo alimentar avancadas
Desenvolver capacidades para a realizacdo de trabalho critico e indepen-
dente nos contextos industrial, comercial e de servicos alimentares;

Dar uma énfase especial a concecdo e implementacdo de sistemas de
gestdo da qualidade e seguranca alimentar bem como da sua aplicacdo e
utilizacao;

Formar técnicos através do desenvolvimento de projetos quer de empresas
e de indUstrias, quer de novos produtos alimentares.

Desenvolver tecnologias inovadoras para a producdo de um produto ali-
mentar com elevado valor nutricional, sensorial e saudavel o qual ird ao
encontro das necessidades do consumidor e que garanta a sua seguranca.
Possibilitar a interacdo entre pessoas com perfil de gestdo da qualidade
alimentar e de tecnologias/engenharia em projetos reais, multidisciplinares
de uma industria;

Realizar projetos de investigacdo aplicada e tecnoldgica, contribuindo para
a adocao de politicas de desenvolvimento por parte das industrias.
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 Formacdo de técnicos com capacidade e conhecimentos técnicos para o
desenvolvimento de atividades de consultoria e apoio organizacional ao
nivel da implementacdo de sistemas de qualidade e de seguranca alimen-
tar, em empresas do sector alimentar, e com qualificacbes para proceder
a auditorias dos sistemas de gestdo que as empresas do sector alimentar
implementam.

Desenvolver, ainda, a capacidade para a inovagado incorporando novos concei-

tos no projeto de novos sistemas ou processos. Conferir experiéncia pratica,

através de trabalho, individual ou em equipa, no laboratdrio e no projeto/es-

tdgio a desenvolver. Desenvolver competéncias gerais: de trabalho técnico e

cientifico critico e independente.

Perfil do diplomado

O MEA pretende conferir conhecimentos de conceitos e metodologias de pro-

cessamento, controlo da qualidade, armazenamento e distribuicdo alimentar

avancadas. Assim o mestre terd aptiddo para integrar equipas nas vertentes

de gestdo da qualidade alimentar e tecnologias/engenharia em projetos reais,

multidisciplinares, com visao critica e independente.

Terd ainda competéncia para:

» Desenvolver tecnologias inovadoras para a producdo de alimentos com ele-
vado valor nutricional, funcional e sensorial;

» Realizar projetos de investigacdo aplicada e tecnoldgica contribuindo para
o desenvolvimento das industrias;

e Conceber e organizar informacdo e processos ao nivel da implementacdo
de sistemas de gestdo da qualidade e seguranca alimentar;

» Exercer consultoria e proceder a auditorias desses sistemas;

Conduzir um processo criativo de inovacdo gerando oportunidades de negd-

cio com potencial de mercado e de valorizacdo econdmica.

Coordenadora

Maria Manuela de Lemos Vaz Velho
Professora Coordenadora

mvazvelho@estg.ipve.pt
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