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APRESENTACAO

O curso de Licenciatura em Gastronomia e Artes
Culindrias baseia-se em quatro pilares principais:
Artes culindrias; Cultura; Vinhos; e Turismo.

Com o ciclo de estudos em Gastronomia e Artes
Culinérias, pretende-se que os estudantes adquiram
competéncias para operacionalizar e comercializar
produtos enogastronémicos integrados, face aos
recursos enddgenos dos territérios, aliados a cultura,
histéria e tradigcdes gastrondmicas no sentido de
preservar a identidade regional/nacional, sensibili-
zando para a producgdo e comercializagdo sustenta-
vel, com forte aproximacgado a procura turistica.

CONDICOES DE ACESSO

Provas de ingresso:
(11) Histdria ou
(18) Portugués ou
(04) Economia

a) Concurso Nacional de Acesso

b) Regimes Especiais

c) Concursos Especiais (para candidatos titulares de:
Provas +23, curso superior e CET);

d) Mudanc¢a de Curso e Transferéncia.

www.ipvc.pt

DURACAO
3 anos letivos

REGIME
Diurno

SAIDAS PROFISSIONAIS

- Producdo em cozinha e pastelaria

- Gestdo de Restauracado e Bebidas (F&B)

- Gestdo de empresa de catering

- Organizagéo e gestdo de eventos enogastrondmicos
- Verificacdo e certificacdo de controlo e qualidade
- Guia Regional de Enogastronomia

- Animacdo Turistica ligado a Enogastronomia

- Consultadoria

- Critico Gastronémico

- Empreendedor/gestor de restaurante

PREFERENCIA REGIONAL

50% das vagas estdao destinadas a preferéncia
regional e 30% a preferéncia habilitacional, estando
definidos um conjunto de cursos de ensino profissio-
nal do dominio cientifico do CE cujos alunos podem
aceder ao curso de Gastronomia e Artes da Cozinha.
Destaque para as vagas reservadas a Titulares de
CET das areas para que o curso habilita e que,
anualmente, sdo definidas para efeitos de candidatura.
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OBJETIVOS GERAIS

O IPVC possui uma oferta formativa diversificada, inovadora, profissionalizante, permanentemente ajustada as
pessoas, aos seus oficios e ao desenvolvimento da comunidade. De cariz fortemente humanizante, a formagdo
capacita para a autonomia, a criatividade, a autoaprendizagem e incentiva ao empreendedorismo, a mobilidade
e a empregabilidade. Procura, com a revisdo periddica da oferta formativa, conceber, racionalizar essa oferta,
antecipando as necessidades da sociedade, auscultando e monitorizando permanentemente a sua adequabili-
dade.

Com o ciclo de estudos em Gastronomia e Artes Culindrias, pretende-se que os estudantes adquiram compe-
téncias para operacionalizar e comercializar produtos enogastronémicos integrados, face aos recursos
enddgenos dos territérios, aliados a cultura, histéria e tradicdes gastrondmicas no sentido de preservar a
identidade regional/nacional, sensibilizando para a producéo e comercializacdo sustentavel, com forte aproxi-
magado a procura turistica.

COMPETENCIAS

O curso visa formar profissionais capazes de:
1. Atuar em diferentes campos profissionais, por exemplo cozinha, qualidade de servigos em ambien-
tes gastrondmicos, produc¢do de alimentos em empresas de alimentos, gastrénomo, critico gastrond
mico, organizador de eventos gastrondmicos, entre outros;
2. Operacionalizar e comercializar produtos gastronémicos integrados, face aos recursos endégenos
dos territorios;
3. Identificar e desenvolver técnicas e sistemas de produgao e elaboragéo culinaria;
4. Projetar e desenvolver propostas comerciais inovadoras no campo da culindria e da gastronomia
associada ao turismo;
5. Oferecer consultoria de gestdo e consultoria de inovagdo e comunicacdo em gastronomia;
6. Participar em atividades de pesquisa e inovagdo no setor alimentar e do turismo gastronémico;
7. Promover iniciativas gastrondmicas inovadoras, particularmente associadas ao enoturismo e
turismo gastronémico;
8. Identificar e desenvolver técnicas e sistemas de producao e elaboragado culinaria.

LOCAL ONDE O CICLO DE ESTUDOS SERA MINISTRADO:

* Escola Superior de Tecnologia e Gestdo (IPVC) em parceria com a Escola de Hotelaria e Turismo de Viana do
Castelo (EHTVC) - estrutura formativa do Turismo de Portugal, I.P

www.ipvc.pt oteu e departida




LICENCIATURA

|Gastronomia e Artes Culinarias

CICLO DE ESTUDOS

o de
Area ((Nipo contato

Francés Técnico LLE S1 TP: 32 3 Marketing Digital TP: 32; PL: 32
Hlstorla e Ant:opologla HA s1 T 64 6 Cultura Gastronémica T s2 T: 64 6
da Alimentacdo Portuguesa
Inglés Técni LLE S1 TP: 32 3 dcni i
nglés Técnico Tecm(.:as de Pastelaria/ HR 52 TP: 24; PL: 40 6
o ~ Servico d Padaria
peracac e Servicode  HR  s1 TP:24;PL:40 6 :
Cozinha Tecnologias de Conserva-
L . ¢do e de Transformagdo 1A S2 TP: 32; PL: 32 6
Principios de Turismo TL S1 TP: 64 6 de Alimentos
s:;’n‘q’::"’es e matérias A S1  TP:32;PL:32 6 Turismo Gastronémico ~ TL  S2  TP:32PL:32 6
22 ANO

Horério de Horario de
Unldade currICUIar ECTS Unldade CurrICUIar ECTS

Cozinha Portuguesa | TP: 24; PL: 40 Anélise Sensorial de 1A s2 TP: 32; PL: 32 6
Destinos Criativos de Alimentos
" TL S1 TP: 32; P: 32 6

Gastronomia Cozinha Portuguesa Il HR S2 TP: 24; PL: 40 6
Higiene e Seguranca Smi

'.EJ 9 ¢ A s TP: 32; PL: 32 6 Cultura (_.-‘-astronomma T s2 TP: 64 6
Alimentar Internacional
Propriedades Fisicas o S (e Eventos Gastronémicos .
dos Alimentos IA sl TP:32PL:32 6 c Protoe L s2 TP: 32 3
Storytelling Digital da 2. DI . Servigos Gastronémicos oA D
Gastronomia TL S1 TP: 32; PL: 32 6 e Networking TL S2 TP: 24; P: 30 5

Gastronomia, Arte e D 52 TP: 18; PL: 24 4

32 ANO

Horario de Horario de
Unldade CurrICUIar ECTS Unldade CurrICUIar -

Design

Alimentag¢do e Nutricdo A s1 TP: 64 6 Cozinha Internacional Il TP: 24; PL:40
Humana Técnicas de Servico de

Alimentacdo Sustentdvel IA  SI TP: 32 3 Vinhos e Fine Dining HR  s2  TP:18;PL:36 5
Cozinha Internacional | HR S1 TP: 24; PL: 40 6 Sistemas de Restauragdo HR S2 TP: 24; PL:18 4
Modelos de negécio Prética Profissional TL S2 E: 381; OT: 24 15
sustentdveis em micro CE S1 TP: 64 6

empresas

Patrimon_io Vitivinicola A s1 TP: 32; PL: 32 6

e Enologia

Técnicas de Vanguarda HR s1 TP: 8; PL: 24 3

na Culindria

www.ipvc.pt
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Rua Escola Industrial e Comercial de Nun’Alvares, 34 ml G

4900-347 Viana do Castelo
t. 258 809 610
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