


CTeSP/

Turismo de
Gastronomia
e Vinhos

LOCAL DA FORMACAO
Monc¢édo e Melgaco

PERFIL PROFISSIONAL

Formar técnicos especializados no planeamento,
supervisdo e execug¢do da comercializagdo da gastro-
nomia e vinhos, assente em valores culturais com
atratividade turistica através de servigos personaliza-
dos em empreendimentos enoturisticos.

COMPETENCIAS:

DURAGAO
2 anos letivos

SAIDAS PROFISSIONAIS

¢ Guia Regional de Gastronomia e Vinhos

* Apoio técnico a operacionalizagdo e comercializagdo
de produtos enogastronémicos

* Organizagcdo de eventos de vinho e alimentos no
contexto do turismo

* Realizacdo e dinamizagdo de visitas guiadas em
Adegas e Quintas

Finalizado o CTeSP em Turismo de Gastronomia e
Vinhos, os alunos poderdo prosseguir os seus estudos
no IPVC, nas licenciaturas de Gastronomia e Artes
Culinarias ou Turismo.

« Compreender o processo de produg¢do e comercializagdo do vinho;

« Desenvolver e implementar de forma sustentdvel, propostas diversificadas e inovadoras no campo da gastro-

nomia e vinhos, assentes em valores culturais com atratividade turistica;

« |dentificar e compreender os valores com atividade turistica;

« Comunicar com os diversos publicos (clientes, colegas, produtores, fornecedores, e outros parceiros);

» Contextualizar o patrimoénio gastronémico e vinico associado aos espag¢os rurais e naturais, promover

a inovacdo através de servigcos personalizados em empreendimentos enoturisticos;

« Conhecer as tendéncias da procura do turismo cultural, touring e enogastronomia.
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| Turismo de Gastronomia e Vinhos

ORGANIZAGCAO E ESTRUTURA DO CURSO

* 2 anos letivos

« Estdgio final (segundo semestre do 22 ano) em contexto de trabalho

CICLO DE ESTUDOS

PLANO DE ESTUDOS > CTeSP EM TURISMO DE GASTRONOMIA E VINHOS

1¢ SEMESTRE

FERRAMENTAS DE COMUNICAGAO E
PROMOGCAO DIGITAL

INGLES TECNICO

INTRODUGCAO AO TURISMO
ORGANIZAGCAO E GESTAO DE EMPRESAS
PATRIMONIO VITIVINICOLA E ENOLOGIA
PRODUGCOES E MATERIAS PRIMAS

32 SEMESTRE

TECNICAS DE SERVICO DE VINHOS E FINE
DINING

HIGIENE E SEGURANGA ALIMENTAR
FRANCES TECNICO

STORYTELLING NA ERA DIGITAL
ITINERARIOS E CIRCUITOS TURISTICOS

EVENTOS ENOGASTRONOMICOS E
PROTOCOLO

DESIGN DE EXPERIENCIAS TURISTICAS

INSTITUICOES

* Instituto Politécnico de Viana do Castelo
* Municipio de Monc¢ao

* Municipio de Melgaco

*« EPRAMI

» Confraria dos Gastrénomos do Minho

www.ipvc.pt
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22 SEMESTRE

MARKETING

ANALISE SENSORIAL

CULTURA GASTRONOMICA PORTUGUESA
SISTEMAS DE RESTAURAGCAO

TURISMO ENOGASTRONOMICO

4° SEMESTRE

ESTAGIO
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° Instituto Politécnico

IPVC de Viana do Castelo

Rua Escola Industrial e Comercial de Nun’Alvares, 34
4900-347 Viana do Castelo

t. 258 809 610

e. geral@ipvc.pt * s. www.ipve.pt




