
Hora Hora Hora Hora

/sala /sala /sala /sala

22/jul
Francês Técnico

[Orlanda M. dos Santos]
11h00
S.2.7

23/jul
Inglês Técnico
[Maria Brito]

11h00
S.2.11

24/jul
Operação e Serviço de Cozinha

[Proposta CDTL-AZ, Proposta CDTL-BA, 
Carlos Fernandes]

14h00
EHTVC

25/jul

História e Antropologia da Alimentação
[Olga Matos]

------------
Princípios de Turismo

[Susana Rachão]

11h00
A.2.1

------------
14h00
S.1.4

26/jul
Produções e matérias primas

[Luís F. Gandra, Manuela Vaz Velho, Susana 
Moura]

11h00
S.2.9

27/jul

29/jul

Cultura Gastronómica Portuguesa
[Gonçalo Marques]

------------
Tecnologias de Conservação e de 

Transformação de Alimentos
[Rui P. Lima, Manuela Vaz Velho]

14h00
S.2.11

------------
11h00
S.2.10

30/jul
Marketing  Digital

[Ana Garcez, Iolanda Vieira]
11h00
S.2.10

31/jul

Técnicas de Pastelaria/Padaria
[Proposta-CDTL-BB, Proposta-CDTL-BC, 

Carlos Fernandes, Marina Santos]
------------

Turismo Gastronómico
[Susana Rachão]

14h00
EHTVC – 
Cozinha
------------

11h00
S.2.10

Data 1º Ano 2º Ano (se necessário) 3º Ano (se necessário)
4º Ano (se 
necessário)

CALENDARIZAÇÃO DAS AVALIAÇÕES FINAIS
ÉPOCA  ESPECIAL

Escola Superior de Tecnologia e Gestão

Curso: Gastronomia e Artes Culinárias

Ano letivo 2023/2024 1º e 2º semestre
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