
Hora Hora Hora Hora

/sala /sala /sala /sala

22/jul
Eventos Enogastronómicos e Protocolo

[Ricardo José de Freitas]
14h00

MO-S.1

23/jul

Storytelling na Era Digital
[Graciela Macedo, Maria López]

------------
Técnicas de Serviço de Vinhos e Fine Dining

[Eusébio Lima]

14h00
MO-S.1

------------
11h00

MO-S.1

24/jul
Itinerários e Circuitos Turísticos

[Paulo Carrança]
11h00

MO-S.1

25/jul

Francês Técnico
[Orlanda M. dos Santos]

------------
Higiene e Segurança Alimentar

[Diana B. de Barros, Rita Pinheiro]

14h00
MO-S.1

------------
11h00

MO-S.1

26/jul
Design de Experiencias Turísticas

[Susana Rachão]
11h00

MO-S.1

29/jul

Análise Sensorial
[Carla Barbosa]

------------
Sistemas de Restauração

[Eusébio Lima]

14h00
MO-S.1

------------
11h00

MO-S.1

30/jul
Cultura Gastronómica Portuguesa

[João Barreiro]
11h00

MO-S.1

31/jul

Marketing
[Carlos A. Bessa]

------------
Turismo Enogastronómico

[João Barreiro]

11h00
MO-S.1

------------
14h00

MO-S.1

CALENDARIZAÇÃO DAS AVALIAÇÕES FINAIS
ÉPOCA ESPECIAL

Escola Superior de Tecnologia e Gestão

Curso: Turismo de Gastronomia e Vinhos

Ano letivo 2023/2024

Data 1º Ano 2º Ano (se necessário) 3º Ano (se necessário)
4º Ano (se 
necessário)

2º semestre1º e 2º semestre
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